
Capitelle

Robe
Or paille.

Nez
Fleur blanche, 

fruits secs 
(amandes) 

avec une pointe 
d’agrume et fruits 
à chair blanche.

Bouche
Une belle structure 
avec une franche 

minéralité, concentrée 
et fraîche, une 

belle persistance 
aromatique.

Accords
À carafer et servir 
vers 15° sur de la 
volaille à la crème, 
dorade sauce au 
beurre, veau aux 

girolles, vieux 
cantal.

Garde
À savourer dès 

maintenant et dans 
les 6 ans.

Alliance de Grenache et Marsanne

Cette cuvée est une sélection des meilleurs clos de 
blanc. L’assemblage fait la part belle à nos vielles vignes 
de Grenache blanc qui, plantées sur des sols calcaires 
apportent au vin une minéralité intense. 
Pressurage en grappes entières, fermentation et élevage 
en 1/2 muids pendant un an.

La complexité aromatique et la garde

La capitelle en pierre de taille qui s’élève dans nos vignes 
nous inspire pour cette cuvée d’exception.
À l’image de cet édifice, nous souhaitons que notre vin 
s’inscrive dans le temps ; comme ses parois taillées avec 
précision, nous recherchons l’harmonie d’un vin ciselé. 
Construit dans la même pierre de Beaucaire, notre 
chai renferme les barriques à la fraîcheur des voûtes 
souterraines et leur permet un élevage en douceur.
Concentration et élégance sont l’aboutissement du vin.

AOP Costières de Nîmes
Blanc

Disponible en  
75 cl
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Millésime 2019 - GUIDE 2021 GILBERT & GAILLARD

« Robe dorée lumineuse. Nez discret aux arômes de fruits très mûrs. 
La bouche séduit par son harmonie, sa rondeur mais retient quelque 
peu ses arômes. Un blanc qui gagnera à être carafé pour dynamiser 
son expression »

Médaille d’Or

Millésime 2021 - LE FIGARO VIN

« Le nez agit comme une invitation à la gourmandise avec de l’abricot 
confit, la cire d’abeille et un côté miellé vraiment charmeur. La bouche 
se poursuit dans un esprit similaire et tout aussi réussi, alors qu’une 
belle fraîcheur s’invite également, avec du melon frais, puis des amers 
persistants en finale. »

92/100

Millésime 2021 - LA REVUE DES VINS DE FRANCE

« L’orange sanguine donne le la du bouquet de ce blanc de petite 
complexité. La bouche bien construite dans ce millésime froid évoque 
la tension et la vivacité, avec des notes minérales délicates. »

89/100

Millésime 2021 - TERRE DE VINS

89/100
Médaille d’Or

Millésime 2021 - BETTANE+DESSEAUVE 2025
90/100

Millésime 2021 - LA TULIPE ROUGE

« Pas une once de lourdeur dans ce blanc mais un fruit séduisant, 
exotique, dont on aime (beaucoup) le toucher caressant, la chair 
onctueuse et la très jolie sapidité de l’ensemble. Le petit zest de 
citron en finale ne gâche rien au plaisir et achève de rafraîchir. »

92/100


